04 AU 10 SEPTEMBRE 2 * Senif

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MENU DES ECOLIERS Tomates vinaigrette Pizza au fromage' ~ Concombre vinaigrette ] Taboulé
Betteraves vinaigrette BIO  Omelette au fromage /'~ Roti de boeuf Burger de veau Poisson pané et citron

Emincé de poulet sauce Petits pois carottes Poélée de legumes et Ratatouille Haricots verts 3

basquaise pomme de terre BIO Riz composé léchalote BIO

Coquillettes Petit suisse aromatisé Sauce tartare

s o Pointe de brie Tomme noire
Fruits frais BIO - Rondelé nature

Vache qui rit
Yaourt sucré Godters : Pain + miel / Compote de pomme
Flan vanille Godters : Pain + Goditers : Fruit /

St shenall St S Confiture / Petit suisse F | g
pomme cassis / petit chocolat / Créme vanille aroma:slé romage blanc sucré

beurre

Fruit frais BIO Tarte aux pommes

Approvisionnement selon les marées

L'invité de la semaine
#"7\ Recette du chef
Viande Bovine Frangaise
Produit issu de l'agriculture biologique

. L
st s e Les menus ne sont pas contractuels, le service achats D UI)O NT}

i e g st étant tributaire des variations possibles des haiwis
Produttissu du commerce équitable approvisionnements et des délais de commandes. RESTAURATION
*Présence de porc




Macédoine mayonnaise
BIO

Daube de beeuf aux
Y&  carottes

Poélée méridionale
Pommes de terre
Camembert
Créme dessert vanille

: Golters : Spécialité pomme
§ banane / Galette bretonne

T
' & %y

g e
it 5

Pates sauce napolitaine
Edam Blé cuit

Tomme BIO 7
Mousse chocolat au lait Petit suisse fruité Emmental

MARDI

Cordon bleu

Fruit frais BIO

Godters : Liégeois
chocolat / Biscuit fourré

room
Ville de

£
enlis

-

MISN@NED] JEUDI VENDREDI

Coleslaw Salé sucré du verger Melon

Paupiette de veau Tranche de colin
sauce poivre meuniére

Godters : Fruit / Sablé Brownie

Chipolata* sauce dijonnaise

Plat de substitution : Saucisse
de volaille sauce dijonnaise

Duo de courgette BIO Chou vert braisé

Riz = Pomme de terre

Fruit frais BIO

abricot des Flandres Godters : Yaourt nature sucré

Approvisionnement selon les marées

L'invité de la semaine

Recette du chef

Viande Bovine Frangaise

Produit issu de I'agriculture biologique
Produit local et de saison

Produit issu du commerce équitable

s g A

Gouter_s : Fruit / Petit [ Pain + Baton de chocolat

; L
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats
etant tributaire des variations possibles des D UPO NT-/\,‘

approvisionnements et des délais de commandes. RESTAURATION

*Présence de porc




| 1BAU4SEPTEMBRE2017 en

LUNDI

Salade de riz aux poivrons

Filet de poulet sauce aux
herbes

Duo de haricots verts et
beurre

Vache Picon
Yaourt aromatisé BIO

Godters : Spécialité
pomme poire / Carré fourré
pomme

.
1S

VENDREDI

Carottes rapées aux
agrumes

MARDI MISN@NED]

CEuf dur mayonnaise

JEUDI

REPAS TUNISIEN

Salade tunisienne

Concombre sauce
bulgare BIO

Steak haché de boeuf
VBF /=

Fondue de poireaux . i
X Gratin dauphinois :
Riz Fromage blanc et miel

Buche lait de mél
uche lait de melange Fruit frais BIO

Godters : Pain +
Confiture / Créme
vanille

Réti de porc* sauce charcuterie

Plat de substitution : Roti de
dinde sauce créme

Fricassé de poisson
sauce creme

Frites

Coulommiers

Tajine d'agneau aux
légumes et pois chiches

Gouda
Fruit frais BIO

Goiters : Pain + Beurre /Flan  GoUters : Fruit / Fromage
chocolat blanc aromatisé

lle flottante Compote de pomme BIO

Goliters : Galette St
Michel / Mousse chocolat

Approvisionnement selon les marées
L'invité de la semaine

Recette du chef

Viande Bovine Frangaise

Produit issu de I'agriculture biologique
Produit local et de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats .

étant tributaire des variations possibles des
approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

) ]
DUPONT XN
S
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MARDI MERCREDI VENDREDI

Quiche au fromage Carottes rapées e Céleri vinaigrette
Jambon* qualité supérieur T " Hautd : 2
vinaigrette BIO aut de cuisse de poulet R&ti de bosuf VBF‘fg:

Plat de substitution : Jambon TranCh;jg?mcaczgz e Shithies de ol roti et son jus au romarin
de dinde : o

; : ‘ ‘ Eartallos ~ Gratin chou-fleur et

Ecrasé de pommes deterre  Lentilles aux carottes ~ Haricot blanc a tomate _ _ pommes de terre

BIO et pommes de terre Courgettes ail et persil

Satade Petit suisse sucré BO Tomme blanche

Fraidou Fruit frais BIO sl Fripons Fruit frais BIO
Marbré cacao

Liégeois chocolat Golters : Pain + Miel / Velouté nature et sucre  Godters : Pain + Baton
Gotlters : Compote / Sablé de Liegeois cafe Godters : Fruit / Palet Golitets - Eruit ] de chocolat / Yaourt
Retz breton Spéculoos aromatisé

Approvisionnement selon les marées

L'invité de la semaine

Recette du chef

Viande Bovine Frangaise

Produit issu de I'agriculture biologique

Produit local et de saison Les menus ne sont pas contractuels, le service achats

¥
étant tributaire des variations possibles des D UPO NT}

approvisionnements et des délais de commandes.
L _*Présence de porc

Produit issu du commerce équitable
RESTAURATION




LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Macédoine vinaigrette Tomates oignons Salade sucrée Salade nigoise Maiis vinaigrette

Emincé de volaille sauce  ggreng de boeuf sauce Omelette aux fines Sauté d'agneauau  poajge de colin doré au
indienne vz bolognaise herbes romarin

Purée crécy BIO Spaghettis BIO ~ Epinard haché alacréme 70 4o légumes BIO
BIO o1

[ 3 3 ] > s
Pomme de terre vapeur Carré de 'est Petit suisse sucre

beurre

. Riz aux petits légumes
Camembert Fromage rapé

Yaourt nature sucré Cantadou

Godters: Spécialité Moelleux chocolat maison e R
P Eniitiais Gouters : Fruit/ Gaufre  iters : Pain + Beurre

pomme cassis / Galette  Gogters : Fruit / Fromage liéaeoi
S ' iégeoise L fon
pépite de chocolat blanc aromatisé Godters : Moelleux J [ Veloute fruit

Emmental Gelifie caramel Fruit frais BIO

Approvisionnement selon les marées

L'invité de la semaine
“3\  Recette du chef
Viande Bovine Frangaise
Produit issu de Tagriculture biologique
K_ LOCAL ¥ Produit local et de saison Les menus ne sont pas contractuels, le service achats T ,\l‘
\

SON. étant tributaire des variations possibles des D UPON

Produitissu du commerce équitable approvisionnements et des délais de commandes.




Velouté de potiron au curry Gaspacho de

Mijoté de porc* StJoseph ~ concombre a la menthe

Plat de substitution : Roti
de dinde

Gratin de blettes et |
- pommes de terre BIO

St Morét

Flan chocolat

ROti de dinde aux petits
oignons

Semoule / Butternut
St Paulin
Fruit frais BIO

Godters : Petit suisse
sucré / Pain + Chocolat

Godters : Spécialité pomme
péche / Galette St sauveur

MERCREDI

Velouté tomates basilic

Saute de beeuf VBF a
v/= lestragon

Poélée de champignons
BIO

Riz

Pointe de brie

b w2 gl

Tarte au flan

Golters : Fruit / Yaourt
aux fruits

Approvisionnement selon les marées

JEUDI

Carottes rapées persillées
BIO =

Soupe au lard* et ses
légumes

Plat de substitution : Soupe
de la mer

Haricots blancs
Chanteneige

Fromage blanc fagon
milkshake aux fruits

Goditers : Fruit / Petit beurre

~p
11S

=
Sen

ville enlis fo

VENDREDI

| Potage St Germain aux

petits crodtons

"« Parmentier de saumon,

brocolis, et pommes de
terre

Petit suisse aux fruits
Fruit frais BIO

Godters : Pain + Miel /
Créme vanille

Linvité de la semaine

Recette du chef

Viande Bovine Francaise

Produit issu de I'agriculture biologique '

Produit local et de saison Les menus ne sont pas contractuels, le service achats DUPO NT ™~
: " , étant tributaire des variations possibles des _ . 7 ﬂ
A PRt ssu duiconmercy hmuisdie | approvisionnements et des délais de commandes. fE FLAVRA THOS

*Présence de porc




' 16AU220CTOBRE2017

MERCREDI

Emince de chou rouge
mayonnaise

MARDI

Salade et mais

Nuggets de poulet plein Steak haché de beeuf
filet "/“ \/BF sauce poivre
Tortis

Piperade BIO
Rondelé

LUNDI

Haricot beurre vinaigrette

Blanquette de volaille
sauce creme

Haricots verts BIO
Emmental Riz

Fruit frais BIO

Goilters : Pain +
Confiture / Flan chocolat

Bouquetiére de légumes

Stimechocdit Carreé croc’lait

Godters : Spécialité Spécialité pomme fraise

pomme framboise /
Gateau

Golters : Moelleux
chocolat / Yaourt sucré

Approvisionnement selon les marées

L'invité de la semaine
X " Recette du chef
Viande Bovine Frangaise
Produitissu de lagriculture biologique
Produit local et de saison
{ Produitissu du commerce équitable

Carottes rapéees vinaigrette
BIO

Poisson de la marée sauce
homardine da

Chou-fleur au beurre
Pommes rissolées
Camembert

Cake aux pépites de
chocolat

Godters : Fruit / Biscuit
Flandres

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats
étant tributaire des variations possibles des
approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc

VENDREDI

Concombre vinaigrette

Sauté de veau sauce
marengo

Purée de panais et
pommes de terre

Tomme blanche
Fruit frais BIO

Godters : Pain + Beurre /

Créme caramel

DUPONT Y
el

RESTAURATION
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MERCREDI VENDREDI

Salade verte etdes ~ Terrine de legume sauce  Céleri rapé aux raisins Salade d'automne Pizza au fromage
désde mimolette  cooktal secs i | Tariiflette* Hoki pané et citron
Lasagne de poisson rietde pouletsauce X Sauté de baeuf VBF aux Plat de substitution : Petits pois carotte

champignons YZ  glives
i / :
Pavé %; sel Haricots verts BIO : Gratin savoyard au  ¢romage blanc aromatisé
- : Riz BIO fromage
: Fruit frais BIO

i Pommes de terre Coud Brie BIO
Gollters : Spécialité Pont I'Evéque g s : Golters : Madeleine /
pomme fraise / Biscuit Eruit frais BIO Eclair chocolat Péche au sirop Liégeois chocolat

des Flandres ’ Godters : Fruit/ Petit ~ Goiiters : Pain + Beurre /

Godters : Pain + Chocolat : ;

Approvisionnement selon les marées

L'invité de la semaine

Recette du chef

Viande Bovine Frangaise

A proguitissu de Fagriculture biclogique
Produit local et de saison Les menus ne sont pas contractuels, le service achats L
\ - _ étant tributaire des variations possibles des DUPONT ™~
Al ERiokitiest dipemads il approvisionnements et des délais de commandes. /1

B *Présence de porc RESTAURATION




| 30OCTOBRE AU U5 NOVEMBRE 2017 Senlis

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de pépinettes ~ REPAS HALLOWEEN Velouté & la tomate Salade beaucaire

Cordon bleu Carottes aux olives Tranche de colin meuniére  Rati de beeuf VBF froid
/T

Haricots verts persilles  parmentier de potiron Epinards hachés sauce Patos

BIO Cied) blanche

Sauce tomate Salade S Dosette ketchup

Rondelé bleu Mimolette BIO Fripons Emmental

Yaourt aromatisé Cake & l'orange Fruitfais BIO - Fruit frais BIO

Godters : Spécialité Godters : Fruit / Yaourt Cotlars - Cant abricdt / Godters : Pain +

pomme péche / Pain + sucre créme vanille Confiture / Flan chocolat
Miel

Approvisionnement selon les marées

L'invité de la semaine

Recette du chef

Viande Bovine Frangaise
Produit issu de ['agriculture biologique
Prodult local et de sai Les menus ne sont pas contractuels, le service achats ,\1‘

étant tributaire d iati ibles d
Ty ant tributaire des variations possibles des DUPONT/)

approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc RESTAURATION




